
Menù per intolleranti al glutine

                     

Queste portate possono essere consumate dalle Persone intolleranti al glutine

Si Raccomanda di farlo presente al Cameriere che avviserà la Cucina per non avere  
contaminazioni

Antipasti
Il Prosciutto Crudo di Parma €. 7,00

Il Carpaccio di Pesce Spada con Olio e Limone €. 9,00
Insalata di Mare all’olio e limone €. 11,00

Primi piatti
Il Risotto alla Pescatora €. 9,00

Il Risotto con Porcini e Scaglie di Bagòs  €. 8,50
Le Penne di Farina di Mais con Polpa di Granchio €. 8,00

Gli Spaghetti di Farina di Mais allo Scoglio €. 10,00

Secondi piatti
Il Trancio di Pesce Spada Grigliato €. 13,00   
Il Sautè di Cozze e Vongole in Rosso €. 8,00

Il Filetto di Branzino ai Ferri €. 11,00
Il baccalà in Umido €. 11,00

La Tagliata di Puledro alla Robespierre €. 10,00
Il Filetto di cavallo ai Ferri €. 13,00

I Bocconcini di Cinghiale con Porcini e Castagne €. 10,00
La Costata di Manzo ai Ferri (350/400 gr) €. 12,00

Contorni
Insalata Fresca  €. 4,00
Verdura Cotta €. 4,00
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